
Mojstri kuhanja kop

Jernej Završnik
Jernej Završnik je 
predsednik Strelskega 
društva Možnar Mislinja. Že 
od leta 2005 pa pripravlja 
vse potrebno za sestavo 
kope, jo s svojimi prijatelji 
zloži, pokrije in pripravi 
za prižig. Strelci društva 
Možnar vsako leto oznanijo 
prižig kope s slovesnim 
pokanjem z možnarji.

Ob občinskem prazniku izdala  
Občina Mislinja v sodelovanju s 
Turističnim društvom Mislinja
www.mislinja.si
(02) 88 324
www.td-mislinja.si
031 570 368

Zgodovina
TD Mislinja, ki je bilo 
ustanovljeno v letu 1983, je prvo 
prireditev »Oglarski večeri«, 
prikaz kuhanja kope, priprave in 
izvedbo, prikazalo leta 1987 na 
Pirševem domu. Prvo kopo sta 
takrat postavila Anton Klemenc 
in Karel Rošar. Ob kurjenju kope 
so potekale še različne prireditve, 
na katerih so se ljudje družili, se 
poveselili in tudi zaplesali.

Kuhanje kope v turistične namene
Oglarjenje kot turistična zanimivost je nedvomno dobra 
zgodba. Ta posebnost in drugačnost je odlična priložnost 
za vabilo obiskovalcem, da v oglarski kolibi skupaj z 
oglarjem preživijo noč in tako doživijo preteklost in 
čar oglarjenja. Prav zato je Občina Mislinja od svojega 
obstoja dalje ob praznovanju občinskega praznika 
prevzela tudi kuhanje oglarske kope, pri katerem 
sodelujejo vsa društva v občini.

Kuhanje kope na Cesnikovem hribu
V letu 2022 smo ponovno prestavili lokacijo kuhanja 
kope, in sicer na Cesnikov »kugel« nad mislinjskim 
klancem, od koder je čudovit razgled na naselja občine 
Mislinja.

Anton Klemenc: »Ljudje sploh 
ne vedo, kako je bilo včasih, 
ko smo kuhali oglje …«

Ko je kopa zagorela, je bilo okoli nje zelo veselo.

Oglarjenje nekoč in danes na področju
občine Mislinja
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Rudi Strmčnik Ruda - Poplotnik
Letos obeležujemo 80-le-
tnico rojstva in 14-letnico 
njegove prezgodnje smrti. 
Ruda je bil vsestranski moj-
ster, saj je poleg oglarjenja 
obvladal še mnogo veščin: 
igralstvo, cepljenje »šiklov« 
in pokrivanje z njimi, me-
saril je na številnih kolinah, 
poznal vsa kmečka opravi-
la … Kopo v Mislinji je kuhal 

skoraj 20 let in to spretnost prenesel tudi na mlajši rod 
(Stanija Grobelnika), ki sedaj nadaljuje tradicijo.
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Stani Grobelnik – Pivnik
Kuhanja oglja se je naučil 
najprej od očeta Stanka, ki 
je  kopo kuhal doma, nato 
pa še pri mojstru Rudanu 
Strmčniku. Sedaj že od 
leta 2010 v Mislinji skrbi za 
oglarsko kopo. Poskrbel 
je tudi za prenos znanja in 
veščin na društva, ki mu 
pomagajo v času kuhanja. 
Kopo kuha tudi na svoji 
kmetiji v Završah.

Kuhanje kope pri šolskem igrišču
S prvotnega prizorišča na Pirševem domu sta TD Mislinja 
in Občina Mislinja lokacijo kuhanja oglja prestavila ob 
šolsko igrišče. Tradicijo oglarjenja smo nadaljevali ob 
začetku praznika Občine Mislinja v mesecu juniju vsako 
leto, odkar občina obstaja. Slovesnost se je pričela s 
pokanjem z možnarji Strelskega društva Možnar in 
prižigom kope, nato smo pripravili različne prireditve, 
med njimi so bile tudi Kmečke igre, v katerih so se 
pomerila društva in krajevne skupnosti.

Kuhanje kope pri PC Lopan
Leta 2016 smo kuhanje kope prestavili k Poslovnemu 
centru Lopan. TD Mislinja je takrat sodelovalo v 
vseslovenskem projektu Zlata zrna za novo tisočletje in 
tam pripravilo njivo za prireditev, zato je tudi kuhanje 
kope ob prazniku občine potekalo pri PC Lopan in 
to do leta 2021. Tudi tu smo nadaljevali s kulturnimi 
prireditvami ob prižigu in kurjenju kope. Sodelovati so 
začela vsa društva v občini in druženje ob kuhanju kope 
je postalo tradicija.


